1. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudėtyje yra mėsos, gamybos būdas, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad būdas apima šias pakopas:
a) mėsa arba subproduktai, žuvis arba jūros gėrybės su daržovėmis yra sudedami į hermetišką indą, prieš tai iš jo pašalinant orą;
b) hermetiškas indas panardinamas į vandenį ir kaitinamas;
c) iškaitintas mišinys užpilamas sulčių ir gelinimo agento mišiniu;
d) paruoštas mišinys supilamas į formas ir šaldomas.

2. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudėtyje yra mėsos, pagal 1 punktą gamybos būdas, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad hermetiškas indas yra kaitinamas temperatūroje intervale nuo 50 ˚C iki 95 ˚C.

3. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudėtyje yra mėsos, gamybos būdas pagal bet kurį iš 1-2 punktų, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad kaitinimas yra vykdomas nuo 15 min. iki 24 val.

4. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudėtyje yra mėsos, gamybos būdas pagal bet kurį iš 1-3 punktų, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad d) pakopoje mišinys yra šaldomas 0 ˚C iki 5 ˚C laipsnių temperatūroje, nuo 1 iki 24 valandų.

5. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudėtyje yra mėsos gamybos būdas, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad ingredientai yra smulkinami trintuvu, supilami į formas, dedami į orkaitę ir kepami 15-30 minučių 180 ˚C – 220 ˚C laipsnių temperatūroje.

6. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudėtyje yra mėsos, gamybos būdas pagal bet kurį iš 1-5 punktų, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad maisto produktas papildomai gali turėti vaisių, uogų, pieno produktų, kruopų, miltų, aliejaus ir ciberžolės.

7. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudėtyje yra mėsos, gamybos būdas pagal bet kurį iš 1-6 punktų, b e s i s k i r i a n t i s tuo, kad maisto produktas yra paruošiamas sausainio, saldainio arba kekso formos.
