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AUGINTINIAMS SKIRTO MAISTO PRODUKTO GAMYBOS BUDAS

ISRADIMO SRITIS

Sis iSradimas susijes su maisto produkto, skirto augintiniams, gamybos badu.

TECHNIKOS LYGIS

Augintiniai mdsy gyvenime uzima vis svarbesne ir didesne jo dalj. Jie gyvena su
mumis arba Salia masy ir teikia nuolatinj dZziaugsma. Todél norisi, kad kiekvienas gyvinas
blty sveikas ir laimingas.

Pastaruoju metu augintiniams sidloma itin daug jvairiy ra8iy pasary, kurie yra
pagaminti i$ jvairiy natdraliy maisto produkty, daugiausia jautienos, kiaulienos, pauksciy,
arkliy meésos, zuvies ir kt., bei kauly ir kauly milty, sojos pupeliy, ryziy ir kity grady, jvairiy
darzoviy, vaisiy bei jvairiy gyvininés ir augalinés kilmés skaiduly ir kt. Paprastai pasarai
yra patiekiami kietos formos, pvz., granuliy, zirneliy ir kt., bei konservuoti. Paprastai Sie
pasarai turi ilgg galiojimo laikg, todél didelé dalis jy savo sudétyje turi konservanty.

JP2005205521 apraSo Zelé pavidalo paSarg, skirtg naminiams gyvanams, kuris
paruoSiamas naudojant jvairias natlralias maistines medZiagas, kurios perdirbamos
smulkinant, verdant ir spaudZiant, po virimo papildomai naudojant Zelating it paruoSiant
koSiy arba skistos formos produkta.

US17160302 apraso pagerino skonio sausainio, skirto Sunims, gamybg, kurios
metu j ertme, suformuotg virSutiniame sausainio pavirSiuje, yra jdétas mésiSkas jdaras.
Mésos jdaras apima agarg, kaip gelinimo agentg, su pakankamu kiekiu tirpiy kietyjy
medziagy, siekiant sumazinti vandens kiekj mésos jdare.

Visi auks€iau mineti paSarai yra kasdienis augintiniy maistas. Todel atsirado
poreikis pagaminti augintiniams maisto produktus-desertus, kurie baty pagaminti be
papildomy konservanty, prieskoniy, naudojant natlralias medZiagas ir kuo maziau jas

termiskai apdorojant.

TRUMPAS ISRADIMO APRASYMAS

Sio iSradimo esmé — augintiniams skirto maisto produkto gamybos bidas. )vairiy

rasiy meésa (jautiena, verSiena, elniena, aviena, ériena, paukstiena, vistiena, kalakutiena,
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zvériena, lasiSa ar tunas) kaitinama, tada blenderiuojama ir iSpilama j formas trinty
darzoviy (morkos, burokéliai, Spinatai, kopdstai, spalvoti kopustai, brokoliai, Zirneliai,
cukinija) pagalba iSgaunant jvairias spalvas. Taip pat yra naudojamos darzoviy sultys.
Standumui i8gauti naudojamas Zelatinas ir agar-agar (j Zelating panaSus produktas
gaunamas i$ keliy rasiy jaros dumbliy). Sie produktai labai stiprina gyviiny sanarius bei
kauly sistema.

Gamybos budas apima aukSCiau minéty produkty maiSymg tarpusavy, pvz.,
jautiena/ériena, kalakutienal/vistiena, tunas/lasiSa ir pan. kartu su standinimo priemone, ir
toliau supylimg | formas. Norint prailginti produkto galiojimo laikg ir iSlaikyti produkto
Sviezumag naudojama greito uzsaldymo technologija.

ISradime apraSomas maisto produktas, skirtas augintiniams, kurio sudétyje yra
mésos, darzoviy, vaisiy, Zelatinos, kuris savo sudétyje turi apie 25-85% mésos arba
subprodukty, Zzuvies arba juros gérybiy, apie 10-50% darzZoviy, 2-10% agar-agaro arba
Zelatinos ir 15-55% darzoviy sul€iy.

Minétas maisto produktas papildomai gali turéti vaisiy, uogy, pieno produkty, kruopy
ir ciberzolés. Minétas augintiniams skirtas maisto produktas yra pyrago arba torto formos.

Kitame Sio iSradimo jgyvendinimo variante aprasomas maisto produktas, skirtas
augintiniams, kurio sudétyje yra mésos, darzoviy, vaisiy, Zelatinos, kuris savo sudétyje turi
apie 30-95% mésos arba subprodukty, Zuvies arba jiros gérybiy, apie 5-20% aliejaus, apie
5-20% milty. Maisto produktas yra saldainio, sausainio arba kekso formos.

Taip pat, vienas esminiy Sio iSradimo aspekty yra maisto produkto, skirto
augintiniams, kurio sudétyje yra mésos, darzoviy, vaisiy, Zelatinos, gamybos budas, kuris
apima Sias pakopas:

a) mésa arba subproduktai, Zuvis arba jloros gérybés su darZzovémis yra sudedami |
hermetiSkg indg, pries tai i$ jo pasalinant org;

b) hermetiSkas indas panardinamas j vanden;, kurio temperatira yra intervale nuo 50°C iki
95°C laipsniy ir kaitinama nuo 15 min iki 24 val.;

c) iSkaitintas miSinys uzpilamas sul€iy ir agar-agaro(Zelatinos) misiniu;

d) paruostas miSinys supilamas j formas ir Saldomas 0°C iki +5°C laipsniy temperatiroje,
nuo 1 iki 24 valandy.

Kitame konkreCiame S$io iSradimo jgyvendinimo variante apraSomas maisto
produkto, skirto augintiniams, gamybos budas, kai visi ingredientai sublenderiuojami, tada
supilami j formas, dedami j orkaite ir kepami 15-30 minuciy nuo 180° iki 220° laipsniy

temperataroje.



DETALUS ISRADIMO APRASYMAS

Augintiniy maisto produkto gamybai yra naudojami jvairls natdralis maisto
produktai bei mésos subpoduktai, taip pat jvairts dirbtiniai maisto produktai ir jy perdirbti
produktai, tinkami augintiniy pasSarams. Augintiniams skirtas maisto produktas yra
ruoSiamas i$ naminiy gyvuliy ir laukiniy gyvuliy meésos bei jy subprodukty, Zuvies ir jaros
gerybiy. Papildomai naudojami pieno produktai, kruopos, miltai, aliejus. Maisto produktas
yra ruoSiamas medziagas perdirbant, maiSant, smulkinant, verdant, spaudziant ar kitais
maisto apdorojimo bidais. Galutinis produktas yra kaip desertas, t.y., Zelé pavidalo tortai,
pyragaiciai, arba kietos formos sausainiai, saldainiai, keksiukai ir pan.

Visi pagaminti produktai yra i$§ natdraliy medziagy, neturi daZikliy, konservanty bei
saldikliy.

Pagrindinis ingredientas — mésa ir jos subproduktai, Zuvis, juros gérybés.

DarZzovés - kopustai, morkos, cukinija, burokéliai, molilgas, krapai, Spinatai,
petraZolés, saldziosios bulvés, saldZioji paprika, brokoliai, briuselio kopustai, zirneliai,
Zaliosios pupelés, salierai, Ziediniai kopustai, Sparaginés pupelés ir kt. Darzovés yra
daugiau naudojamos kaip prieskoniniai priedai ir produkto spalvai iSgauti (sultims |
produktg). DarZoviy variacijos gaminyje galimos jvairios, priklausomai kokig spalvg ar
prieskonj norima iSgauti.

Papildomai naudojami vaisiai - obuoliai, bananai, ananasai, kiviai, melionai,
persimonai, mangai, arblzai, kriausés.

Papildomai naudojamos uogos - melynés, braskés, vySnios (be kauliuky), treSnés
(be kauliuky), eziuolé, avieté, serbentai juodieji, raudonieji, erSkétuogé, Sermuksnis,
Silauogés, gervuoges.

Darzovés, vaisiai ir uogos yra naudojami ne tik kaip atskiri ingredientai, i$ jy
spaudzZiamos SvieZios sultys, kurios naudojamos kaip pagrindinis torty ir pyragéliy
uzpildas.

Papildomai yra naudojami priedai, tokie kaip pieno produktai, kruopos, miltai,
gelinimo agentas (zelatinas, agar — agar), ciberzolé, aliejus.

Priklausomai nuo produkto rdsSies (mésa, zuvis, darzovés ir t.t) temperatiry
intervalas kaitinant baty nuo 50 iki 95 laipsniy. Kaitinimo laiko intervalai, priklausomai nuo
produkto rasies, baty nuo 0,15h iki 24h.



Maisto produkto, skirto augintiniams, kurio sudéetyje yra mésos, gamybos budas
apima Sias pakopas:

a) mésa arba subproduktai, Zuvis arba jlaros gérybés su darzovémis yra sudedami |
hermetiSkg indg, pries tai i$ jo pasalinant org;

b) hermetiSkas indas panardinamas j vandenj ir kaitinamas;

c) iSkaitintas miSinys uzpilamas sul€iy ir gelinimo agento misiniu;

d) paruostas misinys supilamas j formas ir $aldomas.

HermetiSkas indas yra kaitinamas temperattroje intervale nuo 50°C iki 95°C nuo 15 min. iki
24 val. Paruostas miSinys yra supilamas j formas ir Saldomas 0°C iki +5°C laipsniy
temperatiroje, nuo 1 iki 24 valandy.

Pagal kitg jgyvendinimo variantg ingredientai yra sublenderiuojami, supilami j formas,
dedami j orkaite ir kepami 15-30 minuciy 180°-220° laipsniy temperatiroje.

Maisto produktas papildomai gali turéti vaisiy, uogy, pieno produkty, kruopy, milty,
aliejaus ir ciberzolés. Maisto produktas yra paruoSiamas sausainio, saldainio arba kekso
formos.

Specialios technologijos esmé - produktas sudedamas | maiSg pagamintg i$
maistinio plastiko, prie$ tai i$ jo pasalinus org. Tada pakuoté hermetiSkai uzdaroma. Esant
tokiai apvalkalo formai produktas panardinamas | vandenj, paSildytg iki norimos
temperatlros, nevirSijan€ios 95°C ir minéta temperatira néra virSijjama viso kaitinimo
proceso metu. Léto fermentinio produkto apdorojimo déka gaminys geriau iSsaugo
vitaminus ir maistines medziagas.

Toliau yra pateikiama keletas jgyvendinimo pavyzdZiy.

1 pavyzdys "Sausainiai augintiniui”

Sis maisto produktas yra gaminamas subprodukty pagrindu. Gali bati naudojama
gyvuliy kepenys, inkstai, skrandziai, Sirdys, teSmuo, raumuo.

Naudojami ingredientai, kuriy kiekis:
- 81% kepenéliy
- 9% aliejaus
- 10% ryziy milty.

Visi ingredientai sublenderiuojami, tada supilami j norimas formas dedami j orkaite ir
kepami 20 minuciy 180 - 220 laipsniy temperatiroje. Rekomenduojama temperatira yra

180 laipsniy. Paruostas maisto produktas yra sausainiy, saldainiy arba kekso formos.



2 gaminimo pavyzdys "Pyragaiciai augintiniui”

Pyragaiciai yra gaminami mésos pagrindu. Gali bati naudojama vistiena, kalakutiena,
antiena, Zgsiena, jautiena, versSiena, kiauliena ériena, aviena, triudiena, arkliena, briediena,
Serniena, stirniena, liesa kiauliena, putpelés, fazano, struio, bebro, krokodilo, kenglros
mésa.

PrieS gaminant mésa parenkama, atsizvelgdami j augintinio alergiSkuma.

Naudojami ingredientai, kuriy Kiekis:

- 32% jautienos

- 32% morky

- 4% agar - agar arba Zelatinos

- 32% S8vieziai spausty burokéliy sulciy.

Jautiena su morkomis kaitinama hermetiniame inde 30 minuciy 85°C — 95°C
temperatiroje. ] iSvirusj misinj dedama agar - agar arba Zelatinos, supilamos burokéliy sultys
ir miSinys supilamas j pasirinktas formas. Formos yra statomos j Saldytuvg nuo 0°C iki + 5°C
temperataroje nuo 1 iki 24 valandy (priklausomai nuo formos ir gaminio dydzio) iki gaminys

sustingsta. Maisto produktas paruoSiamas pyragélio formos.

3 gaminimo pavyzdys "Tortas augintiniui”

Sis maisto produktas yra gaminamas Zuvies ar jiros gérybiy pagrindu. Gali bati
naudojama laSiSa, tunas, menké, sardiné, anciuviai, skumbre, strimelé, lydeka, ledZzuve,
upétakis, erSketas, plekdné, starkis, eSerys, karpis, karsis, otas, sterkas, dorada, krevetés.

Naudojami ingredientai, kuriy kiekis:

- 42% lasiSos

- 14% morky

- 14% Spinaty suliy

- 4% agar-agar arba Zelatinos
- 26% kokoso pieno.

LasiSa su morkomis létai kaitinama hermetiniame inde, pagal léto gaminimo
technologijg, 60°C temperatiroje nuo 2 iki 4 valandy. Spinaty sultys sumaiSomos su kokoso
pienu, pasildomos iki 80°C temperatdros, po to pridedama agar - agar (arba Zelatinos) ir

visas sumaiSoma. MiSinys supilamas j pasirinktas formas ir laikomas Saldytuve nuo 0° iki +



5° laipsniy temperatiroje, nuo 1 iki 24 valandy (priklausomai nuo formos ir gaminio dydzio)
iki gaminys sustingsta. Maisto produktas paruoSiamas torto formos.

Norint prailginti produkto galiojimo laikg ir iSlaikyti produkto SvieZumg naudojama
greito uzSaldymo technologija.

Paruostas maisto produktai (desertai augintiniams) yra i$skirtiniai tuo, kad visa
produkcija yra natdrali, neturinti saldikliy ar kity augintiniy sveikatai pavojingy medzZiagy.
Gamybos metu produkte iSlaikomos maistinés medziagos bei vitaminai, reikalingi augintiniy
kailiui, kaulams, sgnariams, Sirdziai, regéjimui, energijai ir gerai nuotaikai.

Sio i$radimo pagrindu gaminami sveiki, ranky darbo maisto produktai, kurie yra
paruoSiami kaip augintiniams skirti saldainiai, sausainiai, pyragai, keksiukai ir tortai. Dél
savo iSvaizdos maisto produktas yra augintiniams skirtas desertas, kuris gali bati vartojamas
tiek progomis, tiek kas dieng. Gamyboje naudojama tik natdrali produkcija tokia kaip
jautiena, Zvériena, vistiena, kalakutiena, aviena, la8ida, tunas, ar kitos, natiralios mésos
raSys. Taip pat naudojamos darzovés natdraliai spalvai iSgauti. Gaminant skanéstus
nenaudojama cukry, drusky, papildy ar kity cheminiy medziagy, todél gaminys sveikas ir jj
gali vartoti net alergiski gyvanai.

Gaminio inovatyvumas - yra jo formy patrauklumas, spalva ir iSvaizda, kuri primena
zmonéms skirtus populiarius konditerijos gaminius. Gaminio jpakavimas, taip pat yra
skatinantis pirkti ar dovanoti sveikg augintiniy maistg. Sie faktoriai inovatyvis tuo, kad

skatinty augintiniy Seimininkus lepinti, myléti ir sveikai maitinti savo gyvinus.



ISRADIMO APIBREZTIS

1. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudétyje yra mésos, pagal gamybos budas,
besiskiriantis tuo, kad bidas apima Sias pakopas:

a) mésa arba subproduktai, Zuvis arba jliros gérybés su darzovémis yra sudedami |
hermetiSkg indg, pries tai i$ jo pasalinant org;

b) hermetiSkas indas panardinamas j vandenj ir kaitinamas;

c) iSkaitintas miSinys uzpilamas sul€iy ir gelinimo agento misiniu;

d) paruostas misinys supilamas j formas ir $aldomas.

2. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudétyje yra mésos, pagal 1 punktg gamybos
bldas pagal 1 punkta, besiskiriantis tuo, kad hermetiSskas indas yra kaitinamas

temperataroje intervale nuo 50°C iki 95°C.

3. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudétyje yra mésos, gamybos bldas pagal bet
kurj i8 1-2 punkty, besiskiriantis tuo, kad kaitinimas yra vykdomas nuo 15 min. iki 24

val.

4. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudétyje yra mésos, gamybos bldas pagal bet
kurj i$ 1-3 punkty, besiskiriantis tuo, kad d) pakopoje miSinys yra Saldomas 0°C iki

+5°C laipsniy temperaturoje, nuo 1 iki 24 valandy.

5. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudétyje yra mésos gamybos buldas,
besiskiriantis tuo, kad ingredientai yra sublenderiuojami, supilami j formas, dedami j orkaite

ir kepami 15-30 minuciy 180°-220° laipsniy temperatuaroje.

6. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudétyje yra mésos, gamybos blidas pagal bet
kurjis 1-5 punkty, besiskiriantis tuo, kad maisto produktas papildomai gali turéti vaisiy,

uogy, pieno produkty, kruopy, milty, aliejaus ir ciberzolés.

7. Augintiniams skirto maisto produkto, kurio sudétyje yra mésos, gamybos blidas pagal bet
kurj i 1-6 punkty, besiskiriantis tuo, kad maisto produktas yra paruoSiamas sausainio,

saldainio arba kekso formos.
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