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Sausojo formavimo medaus batonélis ir jo gamybos bidas

(57) Referatas:

I8radimas priskiriamas maisto produkty srigiai, tiksliau, medaus produktams ir jy gamybos bidams. Siuolaikinio Zmogaus
racione populiaris uzkandziy batonéliai. TaCiau cukraus kiekis populiariausiuose uzkandziy batonéliuose yra perteklinis. Siekiant
iSspresti Sig problema, j batonéliy sudétj jtraukiamas medus. Sidlomas medaus batonélis, kurio sudétis (masés %) yra tokia:
medus — 35,0-55,0; pieno miltai — 5,0-30,0; iSragy miltai — 5,0-25,0; pasuky miltai — 5,0-20,0; grietinélés miltai — 5,0-20,0; uogy ir
vaisiy miltai — 5,0-20,0; bi€iy produktai — 0,1-5,0; natdrali kvapioji medziaga — iki 0,01.



TECHNIKOS SRITIS

ISradimas priskiriamas maisto produkty sriciai, tiksliau, medaus produktams ir jy gamybos bidams.
Siuolaikinio Zmogaus racione yra populiaris uzkandziy batonéliai, kuriuose rafinuoto cukraus kiekis yra
perteklinis, o maistiné verté nepakankama. Siekiant iSspresti Sig problemg, j batonéliy sudétj jtraukiamas
medus. Medus yra ne tik gardus maisto produktas, bet ir jvairiy biologidkai aktyviy junginiy S$altinis,
pasiZzymintis antioksidacinémis, antibakterinémis ir antivirusinémis savybémis. Biciy produkty unikali
cheminé sudétis padeda kovoti su infekcijomis ir stiprinti imunine sistema. Taip pat batonélio formavimui
naudojami pieno miltai, kuriuose yra gausu pieno baltymy, pasizyminciy nepakei¢iamomis amino rigstimis,
bdtinomis Zmogaus organizmui. Be to, liofilizuoti augalinés kilmés miltai pasizymi dideliu biologiniu aktyvumu
del inovatyvaus dziovinimo bddo pasirinkimo. Gaunamas aukstos vertés ir dideliu biologiniu aktyvumu

pasiZzymintis maisto uzkandis.

TECHNIKOS LYGIS

JAV patento paraiSkoje US2010303963 aprasytas kramtomojo medaus, neprarandant jo maistinés
vertés, ir medaus kramtomojo batonélio, gauto tokiu bldu, paruosimo bidas, kuris apima Siuos etapus:
zaliavinio medaus iSankstinj pasildymg ir homogenizavima, kad bity gautas vienodos konsistencijos medus,
kurio klampumo lygis tinkamas, kad medus bty pumpuojamas; medaus perleidimg per putojantj filtra, kad
medus baty putojantis; medaus pumpavimg | tiekimo bakag; medaus siurbimg j medaus plonos plévelés
garintuvg grieZtai kontroliuojamu srautu, siekiant sumazinti vandens kiekj; ankstesniy etapy pakartojima kelis
kartus, kad baty pasiektas norimas kramtomojo medaus drégmeés lygis; nuolat tikrinamas per tiekimo siurblj
patenkancio medaus drégmés kiekis ir i$ iSleidimo siurblio iSeinanio medaus drégmés kiekis bent 5 minudiy
intervalais, kad baty galima stebéti garavimo eiga. Sioje paraiskoje aprasyto medaus kramtomojo batonélio
gavimo budas yra procesas, reikalaujantis sudétingos gamybos jrangos.

Technikos lygiu zinomi uzkandziy batonéliai, kuriy sudétyje yra medaus, ir jy gavimo badai.
Lietuvos Respublikos patente LT5252 apraSytas maisto papildas medaus pagrindu, kurio paruoSimas
apima Siuos etapus: papildo komponenty (citriny ir imbiero gumby) nuplovimg ir sumalimg, medaus
kaitinimg ir sumaiSymg su komponentais, gauto misinio supilstyma j indelius. Kinijos patento paraiskoje
CN116076545 apraSytas kietas maisto pakaitalo batonélis ir jo paruoSimo bidas, apimantis Zaliavos
iSankstinj apdorojimg, smulkinty rieSuty, sékly, aviZiniy dribsniy, augalinio aliejaus ir medaus maiSymg iki
teSlos konsistencijos, teslos kociojimg ir formavima, zalios teSlos kepima, kad bity gautas maisto pakaitalo
batonélis. Rumunijos patento paraiSkoje RO137213 aprasytas funkcinio produkto, tokio kaip gridy batonélis,
gavimo bddas, apimantis daiginty gridy, dziovinty vaisiy ir medaus miSinio paruosimg, misinio
homogenizavimg, formavimg ir dehidratavima.

Aprasyti uzkandziy batonéliai turi vienokiy ar kitokiy trGkumy: vienu atveju skysta maisto papildo
forma apriboja jo vartojimo badus, kitu atveju kepimas zymiai sumazina batonélio sudétyje esancio medaus
sveikatinanCias savybes, dar kitame apraSytame produkte naudojamas mazas medaus kiekis.

Lietuvos Respublikos patente LT5914 apraSyti maisto paplotéliai su medumi ir jy gaminimo budas,
kuris apima rieSuty, daiginty sékly bei vaisiy paruosimg ir sumalimg, paruosto misinio maiSymg su medumi ir
vandeniu gaunant teslg, teslos pilstymg j formas ir suformuoty teslos paplotéliy dziovinima.

Sis Lietuvos Respublikos patentas LT5914 yra artimiausias technikos lygio dokumentas, kurio

atzvilgiu, panaudojant esminius pakeitimus, sukurtas esamasis iSradimas.



ISRADIMO ESME

Siuo i$radimu sidlomas medaus batonélis, kurio didZiausig maistinés vertés dalj sudaro medus
(daugiau kaip 35 %) ir kiti bi¢iy produktai (Ziedadulkés, propolis, bi€iy pienelis ir kt.). Kitas sudedamagsias dalis
sudaro sausi pieno kilmés (pieno, i8ruguy, pasuky, grietinélés) ir augalinés kilmés (uogy ir vaisiy) liofilizuoti
miltai ir natdralios kvapiosios medziagos. Batonélyje néra papildomai jdéto pridétinio cukraus, daZikliy,
stabilizatoriy ir konservanty.

Nauja sitdlomo sausojo formavimo medaus batonélio sudétis (masés %) yra tokia: medus — 35,0-55,0;
pieno produkty miltai — 5,0-40,0; uogy ir vaisiy miltai — 5,0-20,0; biciy produktai — 0,1-5,0; natdrali kvapioji
medziaga — iki 0,01.

Pieno produkty miltai gali bati parinkti i$ grupés produkty, susidedangiy i$ pieno milty ir (arba) iSragy
milty, ir (arba) pasuky milty, ir (arba) grietinélés milty, tokiais kiekiais (masés %): pieno milty — 5,0-30,0; iSragy
milty — 5,0-25,0; pasuky milty — 5,0-20,0; grietinélés milty — 5,0-20,0.

Biciy produktai gali bdti parinkti i$ Ziedadulkiy ir (arba) propolio, ir (arba) biciy pienelio.

Naujas medaus batonélio formavimo bldas apima maziausiai Siuos Zingsnius: paruoSia sausyjy milty
misinj i§ pieno produkty ir uogy bei vaisiy milty; Sildo skystg ir (arba) kietg medy iki 40 °C temperatiros
(neperkaitina); j pasildytg medy nedidelémis dozémis beria sausyjy milty misinj; gautg birig (sausg) mase
minko iki ,plastelino“ konsistencijos teslos; minkymo pradzioje taip pat papildomai jvedama kvapioji medziaga,
skirta sustiprinti galutinio batonélio aromatg. Skirtingai nuo kity batonéliy masés ruosimo, Sioje gamyboje néra
papildomai naudojamas vanduo ar kiti riebalai (aliejai). Neatvésusig teSlg sudeda | atitinkamas batonéliy
formas ir atvésina. Po atvésimo i§ formy yra iSimami batonéliai, apdziovinami ir po vieng sufasuojami |

pakuotes. Véliau supakuojami j déZutes ir realizuojami.

ISRADIMO NAUDINGUMAS

Pramoniniame maisto batonéliy perdirbime naudojami jvairls technologiniai procesai, tokie kaip
homogenizavimas ir (arba) pasterizavimas, kurie turi jtakos zaliavy cheminés sudéties ir biologinio aktyvumo
pokyc€iams. Ypal terminis apdorojimas, kuris atliekamas siekiant sunaikinti nepageidaujamg mikroflorg ir
inaktyvuoti fermentus. Dél terminio apdorojimo uzkandziy batonéliuose sumazéja vitaminy kiekis (ypa¢ B
grupés) ir kai kuriy veikliyjy medziagy biologinis aktyvumas. Pramoniniame medaus perdirbime Sie procesai
taip pat naudojami, siekiant suvienodinti medaus konsistencijg, neleisti kristalizuotis medui ir prailginti
galiojimo terminus. Po terminio apdorojimo ypaé sumazéja medaus naudingosios (biologinés) savybés. Siuo
iSradimu siekiama nenaudoti Siy procesy, kad maksimaliai bty iSsaugota medaus nauda Zmogaus
organizmui. Tai atliekama sausuoju bidu, esant mazam vandens aktyvumui ir dideliam medaus (cukry)

kiekiui, gaunant medaus batonélj su neperkaitintu medumi ir kitomis vertingomis maistinémis Zaliavomis.

ISRADIMO REALIZAVIMO APRASYMAS

Sausojo formavimo medaus batonélio formavimo badas visy pirma apima sausyjy milty misinio
paruoSimg iS pieno produkty ir uogy bei vaisiy milty, kai i pieno produkty milty (masés %) parenka
nenugriebto pieno milty - 20,1, iSragy milty — 6,0, pasuky milty — 5,1 ir grietinélés milty 7,3, o augalinés kilmés,
t.y. uogy ir vaisiy, milty ima 13,5 mases %. | sausyjy milty misinj dar deda 2,5 mases % biciy produkty:
ziedadulkiy, propolio, bi€iy pienelio. Skysto ir (arba) kieto medaus ima 45,5 masés %, jj Sildo iki 40 °C

temperatiros (neperkaitina). Tuomet | paSildytag medy nedidelémis dozémis beria paruostg sausyjy milty



misinj ir gautg birig (sausg) mase minko iki ,plastelino® konsistencijos teSlos. Minkymo pradzioje taip pat
papildomai jvedama kvapiosios medziagos iki 0,01 masés %, skirtos sustiprinti galutinio batonélio aromata.
Neatvésusig teSlg sudeda | atitinkamas batonéliy formas ir atvésina. Po atvésimo i§ formy yra iSimami

batonéliai, apdZiovinami ir po vieng sufasuojami j pakuotes. Véliau supakuojami j dézutes ir realizuojami.



ISRADIMO APIBREZTIS

1. Medaus batonélis, turintis medaus, smulkinty uogy ir vaisiy produkty, besiskiriantis tuo, kad
papildomai apima pieno produkto milty, bi€iy produkty, ir batonélio sudétis (masés %) yra tokia:
- medus — 35,0-55,0, geriausiai, 45,5;
- pieno produkty miltai — 5,0-40,0;
- uogy ir vaisiy miltai — 5,0-20,0;
- bi¢iy produktai — 0,1-5,0;
- natdrali kvapioji medziaga — iki 0,01.

2. Medaus batonélis pagal 1 punktg, be siskiriantis tuo, kad pieno produkty miltai parinkti i$
nenugriebto pieno milty ir (arba) iSragy milty, ir (arba) pasuky milty, ir (arba) grietinélés milty, tokiais kiekiais
(masés %):

- henugriebto pieno milty — 5,0-30,0;
- i8ragy milty — 5,0-25,0;

- pasuky milty — 5,0-20,0;

- grietinélés milty — 5,0-20,0.

3. Medaus batonélis pagal 1 punktag, b e siskiriantis tuo, kad biiy produktai parinkti i$

Ziedadulkiy ir (arba) propolio, ir (arba) biciy pienelio.

4. Medaus batonélio formavimo bddas, apimantis medaus ir smulkinty uogy bei vaisiy produkty
maiSyma, gautos teslos formavimg, be siskiriantis tuo, kad apima maziausiai Siuos zZingsnius:
- paruoSia sausyjy milty misinj i pieno produkty ir uogy bei vaisiy milty;
- Sildo skystg ir (arba) kietg medy iki 40 °C temperatdros;
- j pasildytg medy dozémis beria sausyjy milty misinj;
- gautg mase minko iki ,plastelino® konsistencijos teslos;
- minkymo pradzioje deda kvapiosios medziagos;
- neatvésusig teslg sudeda j formas ir atvésina;

- suformuotus batonélius iSima i§ formy, dziovina ir fasuoja | pakuotes.
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